DIVISION CONSULTORA AREA AGRO - ALIMENTACION

ACEITE REFINADO DE SOJA

DESCRIPCION

Aceite de soja refinado y desodorizado en condiciones higiénicas controladas.

CARACTERISTICAS

Caracteristicas organolépticas, fisico —quimicas:

Caracteristicas

Valores

Organolépticas

Aspecto Claro, limpio y brillante

Sabor y olor Neutro caracteristico, exento de sabores y
olores extrafios y/o rancios

Color <35UAY<35UR

Fisico-quimicas

Acidez libre <0.1 % expresado en acido oleico

Humedad y volatiles <0.10 %

Impurezas < 0.05%

indice de peroxidos <2 meq 02/kg de grasa

indice de refraccion 1.474-1.476

Indice de Yodo (HANUS) 120-145

Benzo (a) pireno <2 ppb

Hierro < 10 ppm

Cobre <0.4 ppm

Plomo y Arsénico <0.1 ppm

Composicidn en acidos grasos por cromatografia gaseosa (%)

Miristico C 14:0 <0.1
Palmitico C 16:0 7.0-12.0
Palmitoleico cle6:1 <0.5
Estearico C18:0 2.0-6.0
Oleico C18:1 20.0-35.0
Linoleico C18:2 45.0-60.0
Linolénico C18:3 8.0-10.0
Araquidico C 20:0 <1.0
Behénico C22:0 <0.5
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ENVASES Y ETIQUETADO

= Garrafas de 5 litros.
=  Bidodn de 25 litros.
= Depositos de 1000 litros.

= (Cisternas

CONDICIONES DE ALMACENAMIENTO Y CADUCIDAD

La caducidad del producto es de antes de 12 meses tras la fecha de fabricacion del producto.

Almacenar en envases cerrados en lugares frescos, secos y evitando la exposicion directa o
indirecta de la luz solar y materiales olorosos.

CONFORMIDAD RESPECTO A LA LEGISLACION

-RD 308/1983, RD 494/1990 y posteriores modificaciones.

- Procede de semillas genéticamente modificadas

-No contiene alergenos.

-Cumple con la legislacion vigente en lo referente a pesticidas, radiaciones ionizantes,

plaguicidas y dioxinas.

**Documento emitido por ordenador**





